RESTAURANT BAR

UNE CUISINE CREATIVE ET DES PRODUITS AUTHENTIQUES

Le restaurant conjugue la gourmandise & la francaise et & ltalienne
% ~,

— . LE BATA BAR BY LE PROSE

Notre bartender vous
accueille du mercredi
au dimanche et vous

propose des cocktails
créations.

@ est nouvean [

A partir du 15 octobre.

DBer emtnion taliemmen

Jambon de Parme Ferrari affiné 24 mois 100 gr

10.00 €

Tartare de thon & Pitalienne Thon, pesto, tomates confites, capres, parmesan et oeuf dur 12.00 €

Pizzetta créme de truffe blanche, tomates confites et pétales de fleurs (poun & @ gindy)  11.00€

Focaccia fraiche, pesto, Burrata, tartare de tomates confites

et pousses d’épinards (dedicame & @W) 9.00€

Ber entnien 3t Framce

Velouté de potimarron, ceuf parfait, marron confit et petits croGtons de pain (& plat douceun) 10.00 €
Terrine de foie gras, compotée d’oignons doux aux poires (quel dilice) 14.00 €
Camembert réti au miel, thym et noix (qoun ta mnais 1) 10.00 €
I Salade lyonnaise Salade verte, oeuf mollet, lardons et crottons (%ryn fait wn pou pankie du Fud) 9.00 €
Terrine de noix de Saint-Jacques, pistaches et salade frisée 13.00 €
Do an
I LA PROSEGEHRITA Tomates San Marzano AOP, basilic frais, mozzarella di Bufala 12,00 €
LA BATA Tomates San Marzano AOP, Fior di Latte, Prosciutto Blanco, champignons 13,00 €
LA PROSEDELICIOSA Tomates San Marzano AOP, Fior di Latte, tomates séchées, jambon de Parme 24 mois 14,00 €
LA CARCIOFI creme d’artichaut, coeur d’'artichaut, Fior di Latte, mozzarella di Burrata, basilic et Parmigiano Reggiano 14,00 €
I DI MARE Base creme citronnée, Fior di Latte, saumon fumé et pesto 14,00 €
LA PUISSANCE 4 Tomates San Marzano AOP, Fior di Latte, Gorgonzola, Tallegio, camembert Bufala BIO 15,00 €
LA PISTACCHIO Base ricotta et créme fraiche, mortadelle entiére, ricotta, pesto pistache et basilic (mem~ ) 17,00 €
LA TARTUFA Creme de truffe, Fior di Latte, Parmigiano Reggiano, jambon blanc truffé 18,00 €

Por piter ek rinokko

Linguine & la Pugliese Linguine poélée avec brocolis, mangetout et haricot vert 17,00 €
Orecchiette & la créme de truffe et truffe d’automne (& tnuffe 1)

Risotto vénéré, gambas black tiger grillées et Saint-Jacques (miam |) 24.00 €

Do memu o.m%.a.mk

Le burger du Prose

22.00€ ou

Orecchiette jambon creme
+

Den pMoks de euisime Maiat S

LES VIANDES ,

La joue de boeuf frangaise confite au vin
rouge, écrasé de pommes de terre maison 16.00 €
(<’ kAl fom)

Téte de veau, purée de pommes de terre et
carottes fanes

16.00 €

Tripoux maison, pommes de terre et carottes
vapeur

(motna plak pnifink)

La cbte de boeuf Aubrac maturée 1kg
pommes de terre grenaille roties et oignons 64€/KG

19.00€

LES BURGERS &

Burger du Prose 20.00 €

Steak haché du boucher a la truffe, pain boulanger
créme confit d’oignons et huile de truffe, tomates et
salade verte

Burger Pulled Pork de montagne 17.00 €

Emietté de travers de porc confit, tomate Scamorzza
et salade, sauce barbecue maison

LES POISSONS

Calamars & I'armoricaine, risotto vénéré
(<’ ok Jellememk fom 1)

16.00 €

Gambas black tigers & la plancha, haricots 22.00 €
coco, bisque de crustacé

Filet de loup de mer, légumes verts croquants

et jus de coquillages 17.00 €

Coulant au chocolat

+# LE BRUNCH BY LE PROSE

‘:‘ Tous les dimanches, nous vous accueillons

pour déguster un délicieux brunch en
musique. Notre chef vous propose une
formule compléte a 25 €, comprenant un
. mélange sucré salé des meilleurs produits
— que la saison nous offre !

12.00 €

Der doments en Framee ——

Coulant au chocolat au lait, coulis chocolat noir
(qui qeuk nisisten. au chocolak)

Crumble aux pommes caramélisées 8.00€
Café ou thé gourmand Pana cotta pistache, créme bralée, 10.00 €
mini crumble aux pommes caramélisées, financier chocolat

(fowk ek faik maison)

Assiette de fromages affinés de Sophie Chanal

(amee wn fon wenne de mim nouge)

10.00€

SEMINAIRES

Le Prose vous accueille pour I'ensemble
de vos événements. séminaires, journées
d'étude ou réunions, dans des salles
équipées et dans la configuration de
votre choix. Nos salles de réunion ont été
aménagées en fonction de vos besoins
pour correspondre parfaitement a vos
objectifs. Elles peuvent accueillir de 10
a 150 personnes selon la configuration.

& Thalie &
9.00 €
9.00 € I
8.00 €

Pizzetta Nutella

Tiramisu café (& lamique, on p nawiamk Joujouns)

Pana cotta ala pistache (onigimal, 4 testen)

A
LHOTEL DU PROSE

L'hotel dispose de 36 chambres et 2
suites décorées dans un style moderne
et raffiné. Toutes les chambres disposent
de la climatisation, d’'un écran plat avec
satellite, d’'un coffre-fort, d’'un minibar et
de nombreux autres services inclus.

Venez profiter de la piscine, du bar et du
restaurant. Des soirées thématiques et
spécialisées sont organisées pour votre
plus grand plaisir, afin de conserver les
meilleurs souvenirs de votre voyage.

BESOIN D°ORGANISER UN
MARIAGE 2
ANNIVERSAIRE ? EVIF?
BAPTEME 2

Le Prose vous propose des
formules sur mesure, repas,
apéritif, cocktail dinatoire,
privatisation d'une salle,
hébergement.
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