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Voici la Formule que nous vous proposons
midi et soir du mercredi au vendredi :

25 € Entrée + plat + dessert / 21 € Entrée + plat / 19 € Plat + dessert

Entrées
Cassolette de Saint Jacques gratinées a la Bretonne
ou
CEuf cocote au jambon de Pays et Roquefort

Plats
Wok de gambas aux épices
Ou
Tartare de beeuf au couteau a I'ltalienne, pesto, tomates confites et frites

Desserts
Moelleux au chocolat et creme anglaise, café expresso
Ou
Gateau de semoule vanille et caramel

Nous vous proposons également une ardoise
si vous souhaitez déjeuner/diner a la carte
du mercredi au samedi :

Entrées

Toast de Foie gras poélé, confit de Cranberry 18€
Rouleaux d’automne, courge, champignons et marrons en persillades 9€
Brie version creme brilée fume sous cloche en salle au bois de hétre 10€

Plats

Tacos version bao, veau mariné puis confit 7 heures, coriandre, pickles d’oignons, tomate et
sauce du Prose (mayonnaise, sauce Sriracha, échalote, ail, gingembre) 21€
Saumon mariné aux agrumes puis cuit dans sa feuille de bananier et risotto crémeux 22€
Linguine au butternut, tome de Savoie éclat de marrons rotis 20€
La piece de Beeuf (origine) maturé cuite au beurre sauce Béarnaise et chips maison
La cbte de Beoeuf (origine) maturée Aubrac cuite au beurre, sauce Béarnaise, purée de pommes
de terre a la truffe



Desserts :

Lomelette Norvégienne au thé matcha, flambée au saké en salle 9 €
Creme brilée facon fougasse d’Aigues Mortes 9 €
Paris Brest revisité, pralin noisette amande et sa creme monté 10€
Assiette de fromages affinés 11€

Menu Bambino 17 euros

Piece du boucher, ou filet de poisson, frites ou légumes
Moelleux au chocolat,
Sirop de fraise, grenadine ou menthe

Nous vous proposons également nos pizzas
du mercredi midi au samedi soir

La Prosegherita : Base sauce tomate maison, basilic frais, mozzarella di bufala 13 euros

La Biquette et Maya : Base créeme fraiche, fior di latte, cabécou du Périgord,
caramel de miel aux noix 15 euros

La Baia : Base sauce tomate maison, fior di latte, prosciutto blanco, champignons et
roquette 15 euros

La Shiva : Base creme, poulet tandoori, oignons rouges et champignons de Paris 18 euros
La Dolce vita : Base sauce tomate maison, jambon cru, burrata, parmesan et origan 19 euros
La Di Mare : Base créme fraiche citronnée, fior di latte, saumon fumé et pesto 19 euros

La Provencale : Base creme, courgettes et aubergines grillées, oignons rouges, poivrons et
creme balsamique 17 euros

La Prosedeliciosa : Base sauce tomate maison, fior di latte, tomates séchées, jambon de
Parme 24 mois et roquette 19 euros

La Puissance 4 : Base sauce tomate maison, fior di latte, gorgonzola, taleggio, camembert di
bufala BIO 19 euros

La Tartufa : Créme de truffe, fior di latte, parmigiano reggiano, jambon blanc truffé, truffe
d’été et roquette 21 euros
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