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LA GRANDE MOTTE
277, Allée du Vaccares



C P L

Crustacé Poisson Lait Fruitacoque  Oeuf Gluten SOJa Moutarde
Crustacean Fish Milk Nuts Gluten Mustard
A la carte
MIDI & SOIR

Tapas

Planche de charcuterie 25€
Planche de fromage L 25€
Planche mixte L 30€
Patatas bravas , 0 7€
Poulet fagon karaage (Mariné a la japonaise) G,S 8€
Chorizo ibérique 50/100g 7/13€
Jambon ibérique 50/100g 9/16€
Croquetas jambon ibérique G 8€
Pan con tomate G 4.5€

Les coquillages

6 huitres C 13€
12 huitres C 25€
Bulots ou crevettes (12) et aioli C,O0,M12€
Trio de bulots, crevettes et huitres C, M, 019€

Les Entrées

Terrine de foie gras de canard mi-cuit aux figues et G 19€
son chutney, pain brioché

Gaspacho Andalou 10€
Tartare de thon aux tomates et avocats P 14.90€
Carpaccio de poulpe marine, sauce vierge P 14.90€
Tataki de boeuf, sauce Tigre qui pleure S 14.50€

Assortiment de tomates anciennes et burrata au pesto L, F 12.50€
Assiette de 3 fromages L 12.50€
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A la carte
MIDI & SOIR

Les Salades Repas

César

Filet de poulet croustillant, tomates cerises, copeaux de
parmesan, crolGtons et sauce César

Cévenole

Toasts de Pélardon au miel, oignons, lardons, crodtons,
tomates cerises

Italienne

Jambon serrano, tomates confites, burrata et pesto
Nordique

Saumon fume, tomates, croutons, blinis, aneth et citron

Les Plats

Tartare de bcoeuf au couteau a l'italienne
Piece du boucher

Ribs de boeuf confit

Cotelettes d’agneau

Cobte de beoeuf 1kg

Saumon grillé et quinoa fagon taboulé
Encornets en persillades

Filet de dorade, sauce vierge

Parillada du Prose

Pates Truffées + 3€ Jambon Truffe
Supplément sauce bleu ou truffe 3€

Menu enfant

1 sirop au choix
Piece du boucher ou Poisson ou Mini Pizza
Glace ou Yaourt
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Prix en TTC service compris

,G, L 18.5€

G, L 18.5€

F,L 18.5€

P,G,L 18.5€

23.50€
26€

S 26€
27.50€

79€

P 24€

23€

P24€

P,C, M, 0O 36€
L, G 22€

17€
L, P



Nos pizzas
MIDI & SOIR

Base sauce tomate maison

La Prosegherita L 13€
Fior di latte, basilic, mozzarella di bufala et olives

La Regina L15€
Fior di latte, champignons, jambon blanc, roquette et olives

La Dolce Vita L 19€

Fior di latte, jambon de Parme, parmesan, origan, basilic,
burrata et olives

La Puissance 4

Fior di latte, gorgozonla, taleggio, camembert et olives
La Romana L 14€
Fior di latte, jambon blanc et olives

L 18€

Base creme

La Chévre Miel LG, F15€
Fior di latte, chévre, noix et miel et olives

La Shiva - 18€
Fior di latte, poulet curry, oignons rouges et poivrons L 17€
La Provencale

Fior di latte, courgettes et aubergines grillées, oignons rouges,

poivrons et balsamique

Les gourmandes

La Catalane L,C 20€
Base tomate, fior di latte, chorizo ibérique, calamar, oignons et poivrons

La Tartufa L 21€

Creme de truffe, fior di latte, parmesan, jambon truffé, truffe d’été et roquette

La Pistacchio L.F 21€
Base créme, fior di latte, mortadelle pistaches et oignons rouges
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A la carte

MIDI & SOIR
Les Desserts
Carpaccio d’ananas mariné et sorbet framboise F 10€
Tartelette chocolat et caramel F,G,L10€
Salade de fruits frais de saison 10€
Panna Cotta a la cardamome et coulis de fraise G, L, O 10€

Cafe gourmand Allergénes sur demande 12€

Digestifs glaceés

1 boule de glace + 4cl d’alcool

Citron - Vodka ou Pulpeuse iE>;
Menthe chocolat - Get 27 ou Mentheuse e
Noix de coco - Rhum Ambré ne

Nos parfums de glace
1boule 3.5€ - 2 boules 6€ - 3 boules 8.5€

Glaces Sorbets
Chocolat Fraise

Café Framboise

Vanille Citron

Caramel au sel de Camargue Noix de coco
Nougat Mangue

Pistache Fruit de la passion

Rhum Raisin
Menthe chocolat
Marron
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A |la carte
MIDI & SOIR

Les coupes de glace

Chocolat Liégeois

Chocolat, vanille, sauce chocolat chaud et chantilly

Café Liégeois

Café, vanille, expresso et chantilly

Caramel Liégeois

Caramel beurre salé, vanille, sauce caramel et chantilly
Dame Blanche

Vanille, chocolat chaud et chantilly

After Eight

Menthe, chocolat, chocolat chaud et chantilly (supplément Get27 4€)
La Sorbet

Fraise, framboise, citron, chantilly et coulis de fruits rouges
Cévenole

Marron, vanille, creme de marron, chantilly et amandes
Exotique

Noix de coco, passion, mangue, purée de mangues et
chantilly

Colonel

2 boules sorbet citron, 4cl Vodka

Supplément chantilly
Supplément chocolat chaud
Supplément caramel maison
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Prix en TTC service compris

L 1€

L 1€

L 1€

L 1€

L 1€

L 1€

L, F 12€

L 12€

13€

L 2.5€
2.5€
2.5€



